Informator 2026

O szkole

Zespodt Szkot Hotelarsko Turystycznych w Zakopanem, w sktad ktérego wchodza:
Technikum nr 2 oraz Branzowa Szkota | stopnia, ksztatci mtodziez w atrakcyjnych zawodach,
dajacych duze mozliwosci zatrudnienia, zwtaszcza na terenie Podhala.

Dysponujemy nowoczesng i dobrze wyposazong bazg dydaktyczng. Zajecia
odbywajg sie w specjalistycznych pracowniach: komputerowych, gastronomicznych,
hotelarskich, fryzjerskich. Na biezaco modernizujemy baze dydaktyczng, wymieniamy sprzet
komputerowy, doposazamy pracownie. Posiadamy szybkie tgcze sSwiattowodowe,
rozbudowang sie¢ komputerowg oraz Wi-Fi.

Zajecia sportowe odbywajgce sie podczas lekcji wychowania fizycznego, a takze w
czasie wolnym, prowadzone sg na dwoch duzych salach gimnastycznych, w sitowni oraz na
boiskach do pitki recznej, siatkowki i koszykowki.

Szkota zapewnia bezpieczenstwo poprzez monitoring wizyjny, a drzwi wejsciowe
otwierane sg po przystawieniu karty magnetycznej do czytnika. Uczniowie majg do
dyspozycji wtasne szafki, zabezpieczone kodem cyfrowym.

Dzieki elektronicznemu dziennikowi lekcyjnemu rodzice sg na biezgco informowani o
postepach w nauce, frekwencji oraz zachowaniu. Na stronie internetowej oraz profilu
Facebook zamieszczane sg aktualnosci z zycia szkoty.

Szkota posiada Akredytacje Erasmus+ na lata 2021-2027 w sektorze Ksztaicenie i
szkolenia zawodowe. Dzigki temu nasi uczniowie regularnie uczestniczg w zagranicznych
praktykach zawodowych, zdobywajgc cenne doswiadczenie, rozwijajgc kompetencje
jezykowe oraz poznajgc europejskie standardy pracy. W ramach programu miodziez
odbywata praktyki m.in. w Chorwacji, Szwecji, Niemczech, Anglii, Portugalii i Hiszpanii.

Uczniowie aktywnie angazujg sie w zycie szkoly. Biorg udziat w przedstawieniach
teatralnych, pomagajg w roznorakich akcjach wolontariatowych, prowadzg Spoétdzielnie

Uczniowska. Osiggajg sukcesy w miedzyszkolnych zawodach sportowych.

Dla uczniéw spoza Zakopanego oferujemy zakwaterowanie w szkolnym internacie.

Technikum Nr 2

Nauka w technikum trwa 5 lat. Zajecia z przedmiotow ogolnoksztatcgcych
prowadzone sg réznymi aktywizujgcymi metodami, z wykorzystaniem nowoczesnych
technologii informatycznych. Ich celem jest poszerzenie wiedzy, umiejetnosci i

zainteresowan, a przede wszystkim gruntowne przygotowanie do egzaminéw maturalnych.



Natomiast dzieki zajeciom zawodowym uczniowie nie tylko zdobywajg wiedze, ale takze
praktyczne umiejetnosci do wykonywania zawodu. Dwukrotnie w cyklu nauczania kierujemy
ucznidow na miesieczne praktyki zawodowe do renomowanych hoteli na terenie catego kraju,

pensjonatow, restauracji, biur turystycznych firm informatycznych oraz urzedéw.

Zawaod: technik hotelarstwa

Technikum przygotowuje ucznidw do pracy we wszelkiego rodzaju zaktadach
hotelarskich oraz w administracji samorzgdowej na stanowiskach wymagajgcych wiedzy w
zakresie hotelarstwa, jak réowniez w nowoczesnych bazach noclegowych.

W trakcie nauki uczniowie poznajg oprogramowanie komputerowe, wspomagajgce
obstuge gosci hotelowych, wykorzystywane w recepcjach hotelowych. W nowoczesnie
wyposazonych pracowniach gastronomicznych uczg sie przygotowywaé $niadania, a w sali

konsumpcyjnej obstugi gosci oraz podawania positkow.

Zawod: technik organizacji turystyki

Technikum przygotowuje absolwenta do pracy w branzy turystycznej, organizowania
imprez turystycznych, rozliczania ich kosztéw oraz podejmowania wszelkich czynnoSci
zwigzanych z turystyka. Uczeh poznaje geografie turystyczng i zasady funkcjonowania biura
podrézy, zasady organizacji targdéw, imprez i wyjazdéw zagranicznych, uczy sie fachowego
Swiadczenia ustug turystycznych i profesjonalnej obstugi klienta, réwniez w jezyku

angielskim.

Zawaod: technik zywienia i ustug gastronomicznych

Uczniowie nabywajg praktyczne umiejetnosci przygotowywania potraw oraz poznajg
zasady zywienia. Ponadto uczg sie sporzadzac jadtospisy, karty menu, oblicza¢ wartosé
odzywczg positkdw oraz przygotowywac oferte ustug gastronomicznych.

Zajecia, zwigzane z produkcjg gastronomiczng, odbywajg sie w nowoczesnie

wyposazonych pracowniach gastronomicznych.

Zawod: technik ekonomista
Technikum przygotowuje uczniéw do podjecia pracy biurowej. Uczniowie poznajg
zasady funkcjonowania przedsiebiorstw, sporzgdzajg listy ptac, deklaracje podatkowe i

ubezpieczeniowe.



W trakcie nauki wykorzystujg oprogramowanie komputerowe do prowadzenia spraw

kadrowo-ptacowych, ubezpieczeniowych i podatkowych, a takze do obliczen statystycznych.

Zawod: technik rachunkowosci
Uczniowie przygotowywani sg do podjecia pracy w ksiegowosci. Podczas nauki
poznajg zasady prowadzenia rachunkowosci w przedsiebiorstwie, sporzgdzania sprawozdan
finansowych, deklaracji podatkowych i ubezpieczeniowych oraz rozliczania wynagrodzen,
Zajecia praktyczne prowadzone sg z wykorzystaniem oprogramowania

komputerowego wykorzystywanego w dziatach ksiegowo-ptacowych.

Zawod: technik informatyk

W trakcie nauki uczen poznaje zasady budowy sprzetu komputerowego, teoretyczne
podstawy dziatania systeméw informatycznych, administruje sieciowymi systemami
operacyjnymi, projektuje i zarzgdza siecig komputerowg. Poznaje takze zasady
programowania i budowy stron internetowych. Absolwent otrzymuje wyksztatcenie potrzebne
do podjecia samodzielnej pracy na stanowiskach informatycznych, jak rowniez kontynuacji
nauki na studiach informatycznych.

Zajecia odbywajg sie w specjalistycznych pracowniach, wyposazonych w komputery

oraz nowoczesne urzgdzenia uzywane w profesjonalnych sieciach komputerowych.

Oddziat Przygotowania Wojskowego

W certyfikowanym przez Ministerstwo Obrony Narodowej Oddziale Przygotowania
Wojskowego nauke mogg podjgc uczniowie ksztatcgcy sie w zawodzie technik zywienia i
ustug gastronomicznych. Zajecia odbywajg sie w szkole oraz Jednostce Patronackie;,

zgodnie z programem MON. Rekrutacje do OPW poprzedzajg testy sprawnosciowe.

Branzowa Szkota | stopnia

Nauka w branzowej szkole trwa 3 lata. Gtéwny nacisk kitadziony jest na
przygotowanie do wykonywania zawodu, dlatego uczniowie 2 lub 3 dni w tygodniu biorg
udziat w zajeciach praktycznych w zaktadach pracy. Szkota daje mozliwos¢ podjecia nauki

we wszystkich zawodach.



Zawod: kucharz

Uczniowie nabywajg praktyczne umiejetnosci przygotowywania potraw i napojow oraz
poznajg zasady przechowywania zywnosci. Zajecia zawodowe realizowane sg w
restauracjach i karczmach na terenie Podhala oraz w nowoczesnych pracowniach

gastronomicznych.

Zawod: fryzjer

Fryzjer to atrakcyjny zawodd, dajgcy mozliwosé zatrudnienia w salonie fryzjerskim. W
trakcie nauki uczniowie poznajg metody wykonywania zabiegow pielegnacyjnych witosow,
farbowania, strzyzenia oraz projektowania i modelowania modnych fryzur. Ksztatcenie
zawodowe odbywa sie w szkolnej pracowni fryzjerskiej, a zajecia praktyczne w salonach

fryzjerskich.

Klasy wielozawodowe

Klasy wielozawodowe dajg mozliwos¢ podjecia nauki w zawodach, w ktorych
ksztatcenie zawodowe nie odbywa sie w szkole. Pozwala to na szeroki wybér zawodu
zgodnie zainteresowaniami ucznia.

Przedmioty ogdlnoksztalcgce realizowane sg w szkole, natomiast praktyczne
ksztatcenie zawodowe odbywa sie w zakladach pracy, w ramach umowy pomiedzy
pracodawcg, a mtodocianym pracownikiem.

Uczniowie klas wielozawodowych uczestnicza w  miesiecznych  kursach

doksztatcajgcych prowadzonych przez Osrodki Doksztatcania i Doskonalenia Zawodowego.



